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「しまんと地栗モンブラン」には、添加物や香料をいっさい使っていません。一般的な
モンブランに使用されるスポンジやブランデーも入っていないため、 純粋にしまんと
地栗のおいしさを味わっていただけます。スポンジの代わりに、栗ペーストを2種類の
異なる食感で盛り付けることで、舌ざわりに変化を与えています。 底の層は少しかた

三原美奈子デザイン（JPDA 個人会員）
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と柔らかく盛り付けています。そして、ペーストのあいだの無糖の生クリー
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○ブランディング　○コミュニケーション　○ライフスタイル

○商品開発　○経営戦略　○ソーシャルグッド　○イノベーション　○サステナビリティ
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三原美奈子
Mihara Minako
JPDA 会員

京都精華大学美術学部デザイン学科 VCD 専攻卒業。2010 年三原美奈子デザイン
設立。箱の構造設計、素材提案、印刷加工のコーディネートまでパッケージデザイ
ンに特化。展覧会やワークショップ等でパッケージデザインを一般に広める活動も
積極的に行っています。

奈良県吉野郡の美吉野ファームのメロン用ギフトパッケージです。ひ
とつの箱で店頭のディスプレイにもなり、配送も可能な構造を考えま
した。地元吉野杉の割り箸のカンナ屑をアップサイクルし、緩衝材と
して使用しています。

info@miharadesign.com

○コミュニケーション　○サステナブル　○地域ブランディング　○パッケージ

○展覧会　○ワークショップ　○セミナー　○印刷　加工

三原美奈子デザイン（JPDA 法人会員） 
三原美奈子デザイン

大阪府和泉市のプロジェクト。久保惣ミュージアムタ
ウン構想のもと、和泉市の地酒づくりに地域の方とコ
ラボレーションして制作しました。
和泉市の久保惣記念美術館には歌川国芳が描いた浮世
絵「荷宝蔵壁のむだ書」（浮世絵を描く前のラフスケッ
チ）があり、その中に描かれている ｢大できねこ｣ か
ら ｢和泉・大でき｣ と名付けられました。この「むだ
書」を瓶装紙にもデザインしています。

pr. 古谷晃一郎
ad&d. （Label ）　佐藤浩二（COSYDESIGN ）
ad&d. （Package ）　三原美奈子
ca. 西村佳子
cl. シビスおくむら

Collaboration

子どもたちや一般の方々へ、パッケージデザ
インの魅力やその存在の認知を目的に、使い
終えた食品などの空箱を集めて造形物を作る
ワークショップ「パッケージイグループロ
ジェクト」を 2009 年から続けています。

Work Shop
Work Shop

Produce

Exhibition

noteBehanceInstagramtwitter

三原美奈子
Mihara Minako
JPDA会員

「しまんと地栗モンブラン」には、添加物や香料をいっさい使っていません。一般的な
モンブランに使用されるスポンジやブランデーも入っていないため、 純粋にしまんと
地栗のおいしさを味わっていただけます。スポンジの代わりに、栗ペーストを2種類の
異なる食感で盛り付けることで、舌ざわりに変化を与えています。 底の層は少しかた

三原美奈子デザイン

Mobile 080 4029 6384

1  HOHATSU for MEN
　 ad.松田澄子
 d.松田澄子
 d.池田真智子
 cl .エフエムジー＆ミッション
 FMG & MISSION 

1  HOHATSU for MEN
　 ad.松田澄子
 d.松田澄子
 d.池田真智子
 cl .エフエムジー＆ミッション
 FMG & MISSION 

1  HOHATSU for MEN
　 ad.松田澄子
 d.松田澄子
 d.池田真智子
 cl .エフエムジー＆ミッション
 FMG & MISSION 

「しまんと地栗モンブラン」には、添加物や香料をいっさい使っていません。
一般的なモンブランに使用されるスポンジやブランデーも入っていないた
め、 純粋にしまんと地栗のおいしさを味わっていただけます。スポンジの
代わりに、栗ペーストを 2 種類の異なる食感で盛り付けることで、舌ざわ
りに変化を与えています。 底の層は少しかたさを残し、上の層はふわふわ
と柔らかく盛り付けています。そして、ペーストのあいだの無糖の生クリー

○ブランディング　○コミュニケーション　○ライフスタイル

○商品開発　○経営戦略　○ソーシャルグッド　○イノベーション　○サステナビリティ

「しまんと地栗モンブラン」には、添加物や
香料をいっさい使っていません。一般的なモ
ンブランに使用されるスポンジやブランデーも
入っていないため、 純粋にしまんと地栗のおい
しさを味わっていただけます。スポンジの代
わりに、栗ペーストを 2 種類の異なる食感で
盛り付けることで、舌ざわりに変化を与えてい

「しまんと地栗モンブラン」には、添加物や
香料をいっさい使っていません。一般的なモ
ンブランに使用されるスポンジやブランデーも
入っていないため、 純粋にしまんと地栗のおい
しさを味わっていただけます。スポンジの代

「しまんと地栗モンブラン」には、添加物や
香料をいっさい使っていません。一般的なモ
ンブランに使用されるスポンジやブランデーも
入っていないため、 純粋にしまんと地栗のおい
しさを味わっていただけます。スポンジの代

か か

1  美吉野ファーム メロンパッケージ　  
ad&d. 三原美奈子

　const. 中野木型製作所
　cl. 美吉野ファーム
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関西在住のパッケージデザイナーで「パケク
ション」を結成、2012 年より定期的にパッ
ケージデザインの展覧会を開催しています。

Exhibition

パケクション「I 'm Fine 展」
協賛
株式会社竹尾、大王製紙株式会社、有限会社
日伸製作所、株式会社坂井印刷所、大商硝子
株式会社、株式会社鈴木松風堂、本州印刷株
式会社、株式会社ユニオン紙器
協力
大光紙工株式会社、株式会社中野木型製作所
グラフィックデザイン
COSYDESIGN Inc

website X Instagram note

http://miharadesign.com/


